E;si tratta di 28.495 eliro de-
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ati a sostenere la didatti-
ll Piano dell’offerta forma-
(con acquaticita, musica,

LAMPORECCHIO. L'impren-
l0ria agraria al femminile si
Hirovata a Roma per il pre-
1o De@Terra, assegnato dal-
Mililfa (I'Osservatorio nazio-
lé per I'imprenditoria e il 1a-
[0 in agricoltura) e rivolto
b donne che si sono partico-
ente distinte nel settore
ieolo, e che quest’anno ha
ito anche il Montalbano tra
(btagonisti. L'ottava edizio-
Iella rassegna ha visto I’as-
lazione del premio a due
ppresentanti di “Donne in
po”, I'associazione femmi-

Gl risorse. K In particolare
grazie alla scuola, agli inse-
gnanti e al personale ammini-
strativo che il Ferrucci si col-
loca tra i migliori della pro-
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st’amministrazione, che ritie-
ne l'istruzione uno dei settori
pitt importanti per 1a crescita
sociale e culturale del nostro
paesey.

el hodari, Inaugurata a maggio scorso.
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Da parte della direzione della scuola arriva un ringrazia-
mento ai genitori, i quali, anche In quest’occasione, si met-
teranno generosamente a disposizione per rendere possibi-

le 'iniziativa,

Assegnato 2 Tiziana Fabiani di Lamporecchio il De@Terra per lattivita al femminile

Imprenditrice agricola premiata a Roma

nile della Confederazione ita-

iana agricoltori, si tratta di
Rosa Lella di Ostuni €, appun-
to, di Tiziana Fabiani di Lam-
porecchio.

Tiziana da oltre vent’anni
dedica la massima cura al suo
podere biologico, “Forra Pru.
no”, e alla coltivazione biologi-
ca delle quasi 1000 piante ul-
tracentenarie di olivo (in pre-

" valenza moraiolo, cultivar tipi-

iana investita da un’auto
entre va in bici: ricoverata

ca della zona, e frantoio) e nel-
la produzione di ortaggie frut-
ta, con un’attenzione partico-
lare al ripristino di vecchie
colture, alla riscoperta di frut-
ti antichi per ricreare Ia biodi-
versita tipica del Montalbano,

Un lavoro caratterizzato da
un impegno forte e costante
nella ricerca della qualita dei
Prodottiaziendali: olio, conser-
Ve e cosmesi. L’olio viene otte-

LARCIANO. Un punto di in-
contro diretto, tra produttore e
consurnatore, con vantaggi eco-
nomici per entrambi i soggetti,

he non dovranno pin passare
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nuto in un frantoio a ciclo con-
tinuo con frangitore a coltelli,
dove la gramolatura avviene
a temperature controllate e in
assenza di aria, evitando pro-
cessi di ossidazione. Dopo tre
giorni dalla frangitura I’olio
viene filtrato e conservato in
tini di acciaio sotto gas inerte,
tutto cio per garantire qualita
e stabilita al prodotto nel tem-
po. Per le conserve, un labora-

torio di trasformazione serve
a utilizzare al meglio frutta e
verdura prodotte in azienda e
a ottenere confetture biologi-
che, salse e antipasti,

Grazie all’alta qualita dell’o-
lio Pimprenditrice ha deciso
di realizzare anche una linea
di prodotti per il corpo. I olio
extravergine di oliva Forra-
pruno e cosi ricco di principi
attivi che da esso si sono rea-
lizzati alcuni prodotti per la
cura della pelle, tutti, ovvia-
mente, certificati come biologi-
or

- Un mercato ortofrutticolo :
Accolta dalla maggioranza lu trobosta dol or




